I est demande au soumissionnaire de bien vouloir compléter les tableaux ci-dessous, par catégorie de plats.

propositions Tarif uniqueTTC grammages
1 carotteréapée 100
2 concombre 110
3 chou-rouge 80
4 tomate en dés 110
5 céleri rémoulade 100
6 betterave cuite en dés 110

propositions Tarif uniqueTTC grammages
1 piémontaise 120
2 pommedeterre/hareng 120
3 salade nicoise 120
4 cornet de jambon Macédoine 120
5 salade de patesau surimi 120
6 salade deriz au thon 120

propositions TarifsTTC grammages
1 jambon grillé 120
2 steak tendre origine France 130
3 steak haché origine Europe 120




propositions TarifsTTC Grammages *
Ingrédient acru
1 filet dehoki * aux crevettes 160
2 pavé de saumon * au beurreblanc 140
3 boauf bourguignon * 200
4 longe de por c aux herbes* 160
5 filet de poulet basquaise* 140
6 réti dedindonneau * aux péches 120

propositions Tarif uniqueTTC grammages
1 riz pilaf 30
2 pommesfrites 200
3  haricotsverts 200
4  carottesrondelles étuvées 160
5 courgettes étuvées 350
6 pommedauphine 150

propositions Tarif unique TTC

1 Camembert 40

2 Brie

3 Bleu

4 Sain Nectaire

5 Tartare
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6 Blchedechévre




propositions Tarif unique TTC grammages
1 Fromageblanc 100
2 compote de pomme 140
3 entremet chocolat 120
4  rizau lait 120
5 semouleaux cerises 120
6 oafsau lait 120

propositions Tarif unique TTC grammages
1  crumbleaux fruitsrouges 150
2 saladedefruitsfrais 180
3 crémebrulée 150
4 tarteaux pommes 130
5 tartechocolat 100
6 mousse au chocolat 100




